Bratschrank, elektrisch beheizt

stehend auf 100mm hohem Chrom-Nickelstahl Sockel
ohne Zubehör
Abmessungen:
900 x 800 x 1650 mm hoch



inklusive 100mm hoher Sockel
Fabrikat:

MeGro
Type:


ES-2-NO
Anschlußwert:

10,0 kW
Regelung:

Ober- und Unterhitze getrennt



mittels Thermostat manuell
                                    Das Gerät ist als Universalgerät konzipiert – nicht für den Einsatz als
                                    Spezialgerät für Patisserieanwendungen.
Enthaltend:
2 Bratrohre GN 2/1 (je 5kW)
1 Normblechschrank mit Bodenbord, frontseitig offen, inklusive 5 Paar U-förmiger
   Auflageschienen für GN 2/1 Bleche
Ausführung:
Das Grundgestell besteht aus Formrohr, mindestens 30 x 30 x 1,5 mm, Werkstoff-Nr.1.4301. Die Außenverkleidung ist aus Chromnickelstahl, Werkstoff-Nr. 1.4301, gefertigt. Die Bratrohrmuffel und die Bratrohrtür sind aus Chromstahl Cr 17, Werkstoff-Nr. 1.4016, verschweißt und mit 2 x 3 fugenlos tiefgezogenen Auflagerippen versehen. 

Die Beheizung der Muffel erfolgt mittels innenliegender Oberhitze-Heizkörper aus Chromnickelstahl und außenliegender Unterhitze-Heiztasse, die Temperaturregelung ist thermostatisch von 50 - 300° C, getrennt für Ober- und Unterhitze, einstellbar. Das Bratrohr ist mit Überhitzungsschutz ausgestattet.
Materialstärken:

Außenverkleidung 1,25 mm




Bratrohrmuffel       1,5   mm




Formrohrkonstruktion 30 x 30 x 1,5 mm
