Universalbratpfanne – elektrisch beheizt

Abmessungen:

Fabrikat:

MeGro
Type:


UPF-...-E-TEZ
Tiegelinnenabm.:

Inhalt:



Anschlußwert:


Regelung:

mittels Kochgerätesteuerung TR101
Schonleiste:

hinten, 50mm hoch
Enthaltend: 
1 Stecksieb
1 Sicherheits-Entleerungshahn 6/4“
1 Bohrung für bauseitige Mischbatterie (Bohrungsdurchmesser und Mischbatterietype im
   Auftragsfall bitte bekanntgeben)
Ausführung:
Das Grundgestell besteht aus Formrohr 30 x 30 x 1,5 mm, Werkstoff-Nr. 1.4301. Die Innenpfanne, der doppelwandige Deckel und alle Verkleidungswände sind aus Chromnickelstahl, Werkstoff-Nr. 1.4301, gefertigt. Der Pfannenboden besteht aus Chromnickelstahl-plattiertem Spezialstahl, mindestens 12 + 2 mm. Die Materialstärke der Innenwände beträgt mindestens 2 mm, der Verkleidungswände einschließlich des doppelwandigen Deckels mindestens 1,25 mm,der Oberplatte mindestens 1,5 mm. Die Oberplatte besitzt einen umlaufenden Wulstrand, einen Kondensatablauf sowie einen hochgezogenen Tiegelrand gegen Eindringen von Fremdstoffen in das Kochgut.
Für eine gleichmäßige, rasche Wärmeverteilung sorgen in ein wärmeleitendes Medium eingebettete Heizelemente. Elementmontage über flächig angeordnete Montageplatten unter
dem dicken Verbundwerkstoffbratboden welcher eine hohe Wärmespeicherfunktion aufweist.
Die Temperatur ist elektronisch von 20 - 300°C regelbar und wird über eine Folientastatur bedient. Die Einstellmöglichkeiten der Prozessorsteuerung bestehen aus Vorwahl der Temperatur, Kochzeit, Startzeitvorwahl mit digitaler Ist- und Sollanzeige sowie optischer und akustischer Prozessende-Signalisierung. Die Heizung ist mit einem Überhitzungsschutz abgesichert.
Der Tiegel ist mit einem Sicherheits-Entleerungshahn ausgestattet und gegen Wärmeabstrahlung allseitig isoliert.
Der Deckel ist doppelwandig, isoliert und mit einer temperatur- und lebensmittelbeständigen Silikon-Lippendichtung versehen, sowie federentlastet und ausbalanciert montiert.
Funktionen der Kochgerätesteuerung TR 101:
· Digitale Anzeige der Ist- bzw. Solltemperatur
· stufenlose Temperatureinstellung mit Sollwert und Istwert (1°C Schritte)
· Digitale Anzeige der Kochzeit
· stufenlose Kochzeiteinstellung (1 Min. Schritte)
· Digitale Anzeige der Kochstartzeitvorwahl
· stufenlose Kochstartzeitvorwahl (1 Min. Schritte)
· Steuerung des Heizkreises über PID- oder Thermostatregelung
· eingebautes akustisches Signal für Kochzeitstart und Kochzeitende
· automatische Umschaltung zwischen An- und Fortkochstufe bei Kochkesseln
· optische Signalisierung für aktivierte Energieoptimierung
· optische Signalisierung für aktivierte Heizung
· optische Fehleranzeige (z.B. Überhitzungsschutz, Fühlerbruch, ...)
· Druckkochprogramm (nur bei Druckkochgeräten aktiviert)
· Ansteuerung für Motorkippung bzw. Aushubvorrichtung
· 5 Kochprogramme im dauerhaften Speicher der Steuerung
· Datenschnittstelle RS485
Optionale Funktionen:
· Anzeige des Doppelmanteldrucks am Bedienfeld
· Überwachung des Wasserstandes im Doppelmantel (Warnung bei unterschreiten des minimalen Wasserstandes)
· zwei alternativ anwählbare Temperaturkanäle mit getrennter Regelcharakteristik zum Braten und Kochen in Kippbratpfannen
· Vernetzung und Datenaufzeichnung über Schnittstelle RS485 bis zu 45 Geräte mit Hilfe eines eigenen externen Datenloggers (kein PC notwendig)
· Datenübergabe von Datenlogger an PC über Schnittstelle RS232
Energieoptimierung: Kochgeräte mit elektronischer Regelung TEZ
Pro Zuleitung wird eine Energieoptimierungseinheit zur Verfügung gestellt.
Diese Einheit umfaßt die Klemmen a, b, c und d.
Die Schaltspannung beträgt 230V AC / 1A.
a/b/c haben das gleiche Spannungspotential und werden vom Gerät zur Verfügung gestellt (Belastbarkeit max. 1A)
a:
Betriebsanzeige des Gerätes (Belastbarkeit max. 230V AC / 1A)
b:
Heizungsanforderung vom Gerät
c:
Freigabe Energie-Optimierung
Schaltzustände:

230 V

→
Anforderung an die Heizung
0 V

→
keine Anforderung an die Heizung
d:
N-Neutralleiter, wird vom Gerät zur Verfügung gestellt 
und ist das Bezugspotential zu a/b/c
